
Menu signature

Nos fameuses linguines flambées, à la truffe Melanosporum

Menu Découv�te
En 4 temps

Amuses bouches
ENTRÉE
POISSON
VIANDE
DESSERT

Mignardises 

59€

Accord mets et vins : 42€

70€

Accord mets et vins : 39€

En entrée supplémentaire : 18€
En remplacement d’un met ou menu : 8€

Accord mets et vins : 49€

Menu Exploration
En 6 temps

En 3 temps

Amuses bouches
ENTRÉE
POISSON
VIANDE

FROMAGES
2 DESSERTS
Mignardises 

79€

ENTRÉE
PLAT

DESSERT



Menu signature
En 3 temps

Mises en bouche

Mignardises

ENTRÉE
La soupe à l’oignon des Cévennes truffée 

et Pecorino.

PLAT
Le pavé de Faux-Filet persillé en viennoise

de carbonnade, mini endive truffée.

DESSERT
La mangue lactée et glace au lait d’avoine.

Un passage de notre fameux chariot de fromages 
de chez Phillipe Olivier est disponible en supplément au prix de 15€.



Menu Découv�te
En 4 temps

Mises en bouche

Mignardises

ENTRÉE
Saint Jacques de nos côtes en croustillant de manioc

à l’hibiscus et Andouille de Vire.

POISSON
Fish & chips de Skrei, effiloché de tourteau au kiwi,

sauce tartare au citron caviar.

VIANDE
Suprême de poulet de Steenbecque Truffé,

saucisson de ses cuisses au nori, émulsion Albufera.

DESSERT
Fleur d’Ethiopie Arabica, caramel au Whisky de Wambrechies

et noix de Macadamia.

Un passage de notre fameux chariot de fromages 
de chez Phillipe Olivier est disponible en supplément au prix de 15€.



Menu Exploration 
En 6 temps

Mises en bouche

Mignardises

ENTRÉE
Saint Jacques de nos côtes en croustillant de manioc

à l’hibiscus et Andouille de Vire.

POISSON
Fish & chips de Skrei, effiloché de tourteau au kiwi,

sauce tartare au citron caviar.

VIANDE
Coeur de ris de veau laqué au jus, fricassée de Crosnes

et couronne de champignons de Sylvian Duribreux.

SÉLECTION DE FROMAGES 
DE CHEZ PHILIPPE OLIVIER

PRÉ-DESSERT
Sorbet de citron vert et menthe, granola d’avoine.

DESSERT
Fleur d’Ethiopie Arabica, caramel au Whisky de Wambrechies

et noix de Macadamia.


